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DOCUMENTO N.                                                             DATA: 17/ 03/ 2021 

 

 

 

CLIENTE: ETNELLA AZIENDA AGRICOLA PRESA DI BENTIVEGNA DAVIDE & C. S.A.S. 

 

 

 

• ID CAMPIONE: VASCA N. 2 – CARRICANTE – GENERAZIONE 2020 (HL 15) 

 

ANALISI METODO U.M RISULTATO 

Alcool  
OIV-MA- AS312- 01A- R2009 par. 4B- Distillazione- 

Densimetria Elettronica 
% vol. 8,98 

Estratto Secco Totale  OIV- MA- AS2 03B R2012 - Calcolo g/l 19,3 

pH OIV MA – AS313- 15 R2009 -Titolazione Potenziometrica 
Unità 

pH 
3,27 

Acidità Totale in acido tartarico 
OIV MA – AS313- 01 R2015 par. 5.2 - Titolazione 

Potenziometrica 
g/l 6,05 

SO2 Libera OIV MA – AS323- 04B R2009 - Titolazione Iodimetrica mg/l 10 

SO2 Totale OIV MA – AS323- 04B R2009 - Titolazione Iodimetrica mg/l 26 

Acidità volatile in acido acetico Metodo Enzimatico HYP g/l 0,38 

Acido L- malico OIV MA – AS313- 11 R2009 - Metodo enzimatico  g/l 0,01 

 

ANALISI METODO U.M RISULTATO 

Stabilita’ Proteica (vedi note) 
OIV MA – AS2- 08 R2009 - Test A Caldo +80°C + 

Turbidimetria 
NTU 

T.1           2,10                                                                          
T.2           16,4                                                                                  

ΔNTU > 2 
INSTABILE      

ΔNTU= T.2 – T.1;    T1= Torbidita’ iniziale   T2= Torbidita’ dopo test a caldo;     ΔNTU>2 INSTABILE;  ΔNTU<2 STABILE 
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• ID CAMPIONE: VASCA N. 4 – VINO BIANCO – ATTIA (HL 20) 

 

ANALISI METODO U.M RISULTATO 

Alcool  
OIV-MA- AS312- 01A- R2009 par. 4B- Distillazione- 

Densimetria Elettronica 
% vol. 10,86 

pH OIV MA – AS313- 15 R2009 -Titolazione Potenziometrica 
Unità 

pH 
3,59 

Acidità Totale in acido tartarico 
OIV MA – AS313- 01 R2015 par. 5.2 - Titolazione 

Potenziometrica 
g/l 5,35 

SO2 Libera OIV MA – AS323- 04B R2009 - Titolazione Iodimetrica mg/l 9 

SO2 Totale OIV MA – AS323- 04B R2009 - Titolazione Iodimetrica mg/l 22 

Acidità volatile in acido acetico Metodo Enzimatico HYP g/l 0,50 

Acido L- malico OIV MA – AS313- 11 R2009 - Metodo enzimatico  g/l 0,01 

 

ANALISI METODO U.M RISULTATO 

Stabilita’ Proteica (vedi note) 
OIV MA – AS2- 08 R2009 - Test A Caldo +80°C + 

Turbidimetria 
NTU 

T.1           1,36                                                                           
T.2           14,9                                                                                 

ΔNTU > 2 
INSTABILE      

ΔNTU= T.2 – T.1;    T1= Torbidita’ iniziale   T2= Torbidita’ dopo test a caldo;     ΔNTU>2 INSTABILE;  ΔNTU<2 STABILE 
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• ID CAMPIONE: VASCA N. 6/7 – VINO BIANCO – KAOS BIANCO (HL 15) 

 

ANALISI METODO U.M RISULTATO 

Alcool  
OIV-MA- AS312- 01A- R2009 par. 4B- Distillazione- 

Densimetria Elettronica 
% vol. 11,56 

Estratto Secco Totale OIV- MA- AS2 03B R2012 - Calcolo g/l 19,8 

pH OIV MA – AS313- 15 R2009 -Titolazione Potenziometrica 
Unità 

pH 
3,43 

Acidità Totale in acido tartarico 
OIV MA – AS313- 01 R2015 par. 5.2 - Titolazione 

Potenziometrica 
g/l 5,25 

SO2 Libera OIV MA – AS323- 04B R2009 - Titolazione Iodimetrica mg/l 8 

SO2 Totale OIV MA – AS323- 04B R2009 - Titolazione Iodimetrica mg/l 21 

Acidità volatile in acido acetico Metodo Enzimatico HYP g/l 0,39 

Acido L- malico OIV MA – AS313- 11 R2009 - Metodo enzimatico  g/l 0,01 

 

ANALISI METODO U.M RISULTATO 

Stabilita’ Proteica (vedi note) 
OIV MA – AS2- 08 R2009 - Test A Caldo +80°C + 

Turbidimetria 
NTU 

T.1           0,68                                                                          
T.2           8,40                                                                                

ΔNTU > 2 
INSTABILE      

ΔNTU= T.2 – T.1;    T1= Torbidita’ iniziale   T2= Torbidita’ dopo test a caldo;     ΔNTU>2 INSTABILE;  ΔNTU<2 STABILE 
 

 

 

 

• ID CAMPIONE: VASCA N. 15 – VINO ROSATO – INTRECCI (HL 4) 

 

ANALISI METODO U.M RISULTATO 

Alcool  
OIV-MA- AS312- 01A- R2009 par. 4B- Distillazione- 

Densimetria Elettronica 
% vol. 11,84 

pH OIV MA – AS313- 15 R2009 -Titolazione Potenziometrica 
Unità 

pH 
3,43 

Acidità Totale in acido tartarico 
OIV MA – AS313- 01 R2015 par. 5.2 - Titolazione 

Potenziometrica 
g/l 5,85 

SO2 Libera OIV MA – AS323- 04B R2009 - Titolazione Iodimetrica mg/l 10 

SO2 Totale OIV MA – AS323- 04B R2009 - Titolazione Iodimetrica mg/l 24 

Acidità volatile in acido acetico Metodo Enzimatico HYP g/l 0,59 

Acido L- malico OIV MA – AS313- 11 R2009 - Metodo enzimatico  g/l 0,02 
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• ID CAMPIONE: VASCA N. 16 – ROSATO/ BASE FRIZZANTE  - BASOLA (HL 10) 

 

ANALISI METODO U.M RISULTATO 

Alcool  
OIV-MA- AS312- 01A- R2009 par. 4B- Distillazione- 

Densimetria Elettronica 
% vol. 11,69 

pH OIV MA – AS313- 15 R2009 -Titolazione Potenziometrica 
Unità 

pH 
3,62 

Acidità Totale in acido tartarico 
OIV MA – AS313- 01 R2015 par. 5.2 - Titolazione 

Potenziometrica 
g/l 5,30 

SO2 Libera OIV MA – AS323- 04B R2009 - Titolazione Iodimetrica mg/l 11 

SO2 Totale OIV MA – AS323- 04B R2009 - Titolazione Iodimetrica mg/l 25 

Acidità volatile in acido acetico Metodo Enzimatico HYP g/l 0,64 

Acido L- malico OIV MA – AS313- 11 R2009 - Metodo enzimatico  g/l 0,01 

 

 

 

 

• ID CAMPIONE: VASCA N. 13 – VINO ROSATO 2020 – ORIENTALE SICULA (HL 16) 

 

ANALISI METODO U.M RISULTATO 

Alcool  
OIV-MA- AS312- 01A- R2009 par. 4B- Distillazione- 

Densimetria Elettronica 
% vol. 11,54 

pH OIV MA – AS313- 15 R2009 -Titolazione Potenziometrica 
Unità 

pH 
3,53 

Acidità Totale in acido tartarico 
OIV MA – AS313- 01 R2015 par. 5.2 - Titolazione 

Potenziometrica 
g/l 5,80 

SO2 Libera OIV MA – AS323- 04B R2009 - Titolazione Iodimetrica mg/l 11 

SO2 Totale OIV MA – AS323- 04B R2009 - Titolazione Iodimetrica mg/l 25 

Acidità volatile in acido acetico Metodo Enzimatico HYP g/l 0,67 

Acido L- malico OIV MA – AS313- 11 R2009 - Metodo enzimatico  g/l 0,02 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.laboratorioenologicoetneo.it/


  
 

Laboratorio Enologico Etneo s.r.l. 
Sede legale: via D’Angelo, 68 Mascali (CT) 

Sede operativa: via San Nicola, 14 Linguaglossa (CT) 
P.Iva e CF. 05578780875 ꓲ Tel. 3208056903 

www.laboratorioenologicoetneo.it - info@laboratorioenologicoetneo.it 

 

• ID CAMPIONE: VASCA N. 1 – VINO ROSSO 2020 – KAOS (HL 15) 

 

ANALISI METODO U.M RISULTATO 

Alcool  
OIV-MA- AS312- 01A- R2009 par. 4B- Distillazione- 

Densimetria Elettronica 
% vol. 11,85 

pH OIV MA – AS313- 15 R2009 -Titolazione Potenziometrica 
Unità 

pH 
3,38 

Acidità Totale in acido tartarico 
OIV MA – AS313- 01 R2015 par. 5.2 - Titolazione 

Potenziometrica 
g/l 6,05 

SO2 Libera OIV MA – AS323- 04B R2009 - Titolazione Iodimetrica mg/l 14 

SO2 Totale OIV MA – AS323- 04B R2009 - Titolazione Iodimetrica mg/l 27 

Acidità volatile in acido acetico Metodo Enzimatico HYP g/l 0,80 

Acido L- malico OIV MA – AS313- 11 R2009 - Metodo enzimatico  g/l 0,02 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

NOTE: 

Campionamento effettuato dal Committente 

I risultati analitici si riferiscono solo ed esclusivamente al campione oggetto di analisi 
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